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SORBETS DE FRUITES I MES
LLIMONA, MANDARINA, FRUITES DEL BOSC,
MARACUYA, MARC DE CAVA, XOCOLATA
GELATS LLAMINERS
AVELLANES, VAINILLA BOURBON, COCO,
CIGALO, CRISPETES
PASTISERIA
MASSINI DE NATA I TRUFA CREMAT, SACHER, PASTIS DE FORMATGE
TIRAMISU, PANNA COTA AMB GERDS,
MUS CREMA CATALANA, MUS CITRICS, MUS 3 CHOCOLATES
MUS CHOCO AMARGA
ELS DE SEMPRE
CREMA CATALANA, MATO AMB MEL,
AMETLLONS AMB CARQUINYOLIS, TRUFES 64% CACAO
FRUITA
PINYA NATURAL, FRESONS, MELO
MOSSAIC de FRUITES 3.00€ DE SUPLEMENT
AMB WHISKY
CAFE IRLANDES SUPLEMENT 3.50€

PREU POSTRES 7.70 € I.V.A. INCLOS

FCuotel (Restaurant Odal i CNV;
s de 1977

A >v—v'v——-'—g>

Carta Datala -Castellano

ABRIL 2026 PRIMAVERA

MENL GASTRONOMIC PER COMPARTIR MINIM 2 PERSONES | TAULA SENSERA
PREL PER PERSONA - PRECID POR PERSONA 48.00€ +10% DE IVA = 0280 €

PER COMENGAR - PARA EMPEZAR

Pa Torrat amb Tomacd i All - Pan Tostado "Tomaca” y Ajo
hamba Vermella de Costa al Allet - Gamba Roja de Costa al Ajillo

Pernil Iberic d'Agla Tallat a la Vista - Jamdn ibérico de Bellota Cortado a la Vista
Salma Marinat Sol i Vi Fet a Casa - Salmon Marinado Sol i Vi Hecho en Casa
Croguetes Sol | Vi Fetes a Casa - Croquetas Sol i Vi Echas en Casa
Seqon Plat a Triar - Sequndo Plato a Escoger
Cassola d'Arras de Conill - Cazuela de Arroz de Conejo - Minimo 2 Raciones
Peix del Dia a la Planxa - Pescado del Dia a la Plancha
Mitjana de Vedella a la Brasa - Lomo Bajo de Ternera a la Brasa
Mini Xarrup Sol i Vi - Mini Sorbete Sol i Vi
Pastisseria Feta a Casa - Pasteleria Hecha en Casa
Cafe, Aigua i Mitja Ampolla de Xampany o de Vi per Persona

e 601.980.758 @ 93.899.32.04 info@solivi.com




PER PICAR ENTRANTS - PARA PICAR ENTRANTES

Sopa de Peix o de Carn amb Fideus - Sopa de Pescado o de Carne con Fideos
Macarrons a la Bolonyesa - Macarrones a la Bolofiesa

Pinya amb Marisc i Salsa Rosa - Pifia con Marisco y Salsa Rosa

Pernil 3 Aglans D.0. Guijuelo - Jaman & Bellotas D.0. Guijuelo

Formatge Parmesa Regianno - Queso Parmesano Reqgiano 24 meses

Coca d'Escalivada Botifarra i Anxova - Coca Escalivada Butifarra y Anchova
Burrata amb Tomaquet i Alfabrega - Burrata con Tomate y Albahaca
Amanida de Xato Tipica - Ensalada de Xato Tipica

Amanida de Formatge de Cabra - Ensalada de Queso de Cabra

Amanida de Llagostins i Escamarlans - Ensalada de Langostinos y Cigalas
Salma Marinat al Anet Sol i Vi- Salman Marinado al Eneldo Sol i Vi

Foie Fresc d'Anec amb Ceps - Foie Fresco Salteado con Hongos

Foie Micuit amb Melmelades - Faoie Micuit con Mermeladas

Mini Croguetes Sol i Vi - Mini Croguetas Sol i Vi de Jamdn o Pescado 12 piezas
Croguetes Sol i Vi de Xuletd - Croquetas Sol i Vi de Chuletan 3 piezas

Pop a |a Gallega o Brasa - Pulpo a la Gallega o Parrilla

Favetes, Rossinyols i Pernil d'Agla - Habitas, Rebozuelos y Jamdn de Bellota
Canelons Sol i Vi de Carn - Canelones Sol i Vi de Carne

Volandeiras a la Planxa - Volandeiras a la Plancha

Vieira a la Planxa - Vieira a la Plancha - Precio por Pieza

hambes Vermelles de Costa Saltejades - Gambas Rojas de Costa Salteadas

CARPACCIOS

Carpaccio de Llobarro- Carpaccio de Lubina
Carpaccio Tonyina Vermella - Carpaccio Ventresca Atan Rojo

Carpaccio Filet Vedella amb Parmesa - Carpaccio Solomillo Ternera
Carpaccio de Magret d'Anec - Carpaccio de Magret de Pato

ARROS - ARROCES MINIMO 2 RACIONES - PRECID POR RACION

Paella de Peix i Marisc - Paella de Pescados y Mariscos
Paella de Verdures - Paella de Verduras

Arras Caldos de Llamantol - Arroz Caldoso de Bogavante
Arras Caldos d'Escamarlans- Arroz Caldoso de Cigalas
Paella Arras Negre - Paella Arroz Negro

Cassola d'Arras de Conill - Cazuela de Arroz de Conejo
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PEIX | MARISC - PESCADD Y MARISCO

Calamar a la Planxa o Romana - Calamar Plancha o Romana
Llagostins al Allet - Langostinos al Ajillo

Cloisses Galleques a la Planxa - Almejas Gallegas a la Plancha
Ventresca Tonyina Vermella Brasa Balfego- Ventresca Atan a la Brasa
Tataki de Tonyina Vermella Balfego - Tataki de Atdn Rojo Balfego

Rap amb Gambes de Costa i Cloisses - Rape con bambas Rojas y Almejas
Rap a la Planxa i Guarnicia - Rape a la Plancha con Guarnicidn

hamba Vermella de Costa - Gamba Roja de Costa

Llamantol Sencer Planxa - Bogavante Entero Plancha

Escamarlans Oberts a la Planxa - Cigalas Abiertas a la Plancha
Llobarro Forn o a la Sal - Lubina Horno o a la Sal, minimo 2

Orada ala Sal o ala Brasa - Dorada a la Sal o a |a Brasa

Turbot a la Planxa o al Forn -Rodaballo a la Plancha o al Horno
Graellada de Peixos i Marisc - Parrillada de Pescados y Mariscos
Mariscada a la Planxa: Llagostins, Escamarlans i Gambes

Llom de Bacalla a la Llauna - Lomo de Bacalao a la “Llauna”

CARNS - CARNES

Chateaubriand de Vedella - Chateaubriand de Ternera - minimo 2
Filet Vedella Brasa o Salsa - Solomillo de Ternera Brasa o Salsa
Turnedd Vedella Rossini i Foie - Turnedd Ternera Rossini y Foie
Entrecot Vedella Gallega - Entrecot Ternera Gallega
Entrecot de Vedella de Nebraska - Entrecot de Ternera de Nebraska
Chuleton de Vedella Brasa Preu Kilo - Chuletdn de Ternera Brasa - Precio Kilo
Costelles i Mitjanes de Xai Lleto Brasa - Chuletas de Lechazo Brasa
Graellada de Carns a la Brasa - Parrillada de Carnes a la Brasa
Espatlla de Cabrit o Xai Lletd Forn - Paletilla de Cabrito o Lechazo Horno
Larri al Estil de Seqgovia - Cochinillo al Estilo de Segovia
Ventall de Porc [béric Brasa - Abanico de Cerdo |bérico Brasa

AUS - AVES
Anec a la Catalana Prunes i Pinyons - Pato Catalana Ciruelas y Pifiones

Magret d'Anec a la Mostassa Antiga - Magret de Pato a la Mostaza Antigua
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